
野良仕事    今年のもちの出来はどうかな？ 

 朝晩の冷え込みが大きくなってきましたね。11 月 14 日、房総のしもちの試

しづきを行いました。年末のみ製造、販売をしている「房総のしもち」は原料の

もち米の栽培から房総食料センターで行っています。品種はおいしいと評判のツ

キミモチにこだわり、種の確保も行っています。種となるもち米の栽培は、普通

の米に比べて何倍も手間がかかります。田植えや稲刈りは機械が使えないので手

作業です。他の品種が混ざらないように、生育途中で異形株の抜き取りを、数回

行います。種の確保に携わる生産者に聞いてみると、「まじりっけなし、ツキミ

モチ 100％の美味しさをこれからもずっと届けたい。」と言います。若手生産者

は自分が食べて育ったこの味を守りたいと頑張っています。 

さて、今年のもちの出来ですが、台風で稲刈り作業が心配されましたが、何と

か刈り取りできました。米の品質も問題なく、栽培、稲刈りに苦労した分、いつ

もより美味しいような？？気がします。皆さん楽しみに待っていてくださいね。
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できたてを持って、自信満々。 

マスクの中で笑顔の若手生産者たち。 

試しづき当日、コープみらいより、7 名の方

が視察に見え、製造を見ていただきました。 


